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Al BrnBikeCafé & Restaurant
la passione per lo sport
si incontra e si fonde con l'amore
per il cibo sano e genuino.

Un’‘occasione per gustare piatti realizzati
con Alimenti Biologici Certificati,
attentamente selezionati dai migliori produttori
del territorio.

Tutto Bi0



GLI ANTIPASTI

CARNE

Tartare di Manzo “Razza La Romagnola” 100g 15
con olio, sale e pepe nero / Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(Sp, Gl)

Battilarda di Salumi Nostrani e Formaggi Romagnoli 20
con sottoli fatti in casa e piadina / Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(La, As, G, Se)

PESCE

Misto di Pesci e Crostacei a Vapore 20

con cipolla rossa marinata, cubetti di patate al prezzemolo e verdure fresche
(Pe, Mo, Se, Cr, Sp)

Fischioni Gratinati alla Carta 20
con pane alle erbe e olio extravergine di oliva Bio
(Pe, Mo, Gl)

Noci di Capesante Scottate 18
Su gazpacho di sedano e mele
(Mo, As, Pe, Se)

VEGETARIANO - VEGANO

Polenta Grigliata con Spinaci Freschi 16
fonduta di Parmigiano e nocciole tostate
(Fs, La)

Hummus Mediterraneo 15
hummus di ceci, pomodori secchi, olive nere, sfoglie di pane alle erbe e verdure grigliate di stagione
(Ss, Fs, Gl)

Uovo Morbido e Tartufo Nero Estivo 18
con insalatina tiepida di asparagi, piselli novelli e fonduta di Parmigiano
(Uo, La)

Pinzimonio di Verdure di Stagione 8
accompagnato con olio biologico Podere La Berta

PIADINA

Piadina ai Grani Antichi di Romagna 2,5
all’'olio extravergine di oliva
(Gl

Piadina senza glutine™ 2.5




| PRIMI

CARNE

Tagliatelle®ai Grani Antichi di Romagna al Ragu di Mora Romagnola 14
Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(Gl, Se, As, Uo)

Cappelletti® ai Grani Antichi di Romagna al Ragu di Mora Romagnola 15
Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(GL, Se, As, Uo, La)

Cappelletti* ai Grani Antichi di Romagna agli Asparagi e Tartufo 20
con bruciatini di prosciutto, crema di squacquerone

(G, Uo, La)

Tagliatelle” al Ragu di Mora Romagnola senza glutine™ 14
Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(Se, As, Uo)

PESCE

Spaghettoni di Semola di Grano Duro Cacio, Pepe e Tartare di Salmone Selvaggio al Lime 18
(Pastificio Biologico Columbro)

(G, Pe, As, Se, La)

Risotto Carnaroli alla Marinara 18

con ragu bianco di pesci e crostacei
(Pe, Cr, Mo, As, La, Se)

Strozzapreti allo Scoglio
con frutti di mare e crostacei (Pastificio Biologico Columbro)
(G, Pe, Cr, Mo, Se, As)

VEGETARIANO - VEGANO

Tortelli* ai Grani Antichi di Romagna Ripieni di Ricotta e Spinaci
con Formaggio di Fossa a scaglie (Pastificio Biologico Columbro)
(La, Uo)

Cappelletti* in Crema di Piselli
con pomodori secchi e nocciole tostate
(GL, La, Uo, Fs)

Paccheri al Pomodoro
(Pastificio Biologico Columbro)
Gl

Tortelli* Ripieni di Ricotta e Spinaci al Formaggio di Fossa senza glutine™

con scaglie di Pecorino di Fossa
(La, Uo)

(min. per 2 persone)
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| SECONDI

CARNE

Pollo di Campo Bio Croccante
con patate rustiche al forno e misticanza di verdure croccanti
(GL, Uo)

Spiedo di Mora Romagnola con Salsa Speziata
e verdure di stagione / Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli
(Fs, Sp)

Tagliata di Filetto di Manzo “Razza Bianca Romagnola” al Sale Grosso
con rosmarino, patate rustiche e verdure di stagione / Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

PESCE

Gratinato Misto di Pesci e Crostacei
con pane aromatico alle erbe
(Gl, Se, Mo, Cr, Pe)

Polpo alla Griglia
con soffice di patate alla paprika, olive disidratate e salsa Ajoli
(Pe, Mo, La)

Rombo Chiodato alla Mugnaia
con spinaci freschi e nocciole
(Pe, Fs, La, As)

VEGETARIANO - VEGANO

Polpette di Verdure
con crema di piselli e pesto di erbe
(Fs, Ss)

Carciofo Violetto Arrosto
con salsa verde e feta vegana

18

28

30

30

24

26

15

15




GLI HAMBURGER

CARNE

Hamburger di Manzo “Razza La Romagnola” 15
con insalata, pomodoro, salsa tartara veg, pane ai cereali* - Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli
(G, So, As, Sp)

Cheeseburger di Manzo “Razza La Romagnola” 16
con insalata, pomodoro, formaggio, salsa tartara veg, pane ai cereali*

Presidio Slow Food - Azienda Agricola Zavoli

(GL, So, As, Sp, La)

VEGETARIANO - VEGANO

Hamburger Vegano 14
con insalata, pomodoro, salsa tartara veg, pane ai cereali*
(Gl, So, As, Sp, Fs)

Tutti gli hamburger sono accompagnati da ketchup, maionese vegetale
e patate fritte* (in alternativa e possibile avere le patate rustiche al forno
al Sale Marino di Cervia).

Su richiesta pane per hamburger senza glutine™

| CONTORNI
Misticanza dell'Orto 7
Erbette di Campo 7
Patate Fritte" al Sale Marino di Cervia 6
Patate Rustiche al Forno al Sale Marino di Cervia 6

Misto di Verdure alla Piastra 8




LE PIZZE ALLA PALA

PIZZE ALLA PALA CON IMPASTO SEMI-INTEGRALE" Pala da 50 cm

Margherita 18
pomodoro, mozzarella fior di latte, origano
(G, La)

Napoli 18
pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, origano

(Gl, La, Pe)

Alle Verdure di Stagione 20

pomodoro, mozzarella e una selezione di verdure stagionali
(Gl, La)

Prosciutto Crudo di Parma 20
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma Bio
(GL, La, As)

Stracciatella e Prosciutto Crudo di Parma 20
pomodoro, stracciatella, prosciutto crudo di Parma Bio
(GL, La, As)

PIZZE AL PIATTO SENZA GLUTINE™

Margherita” 12
pomodoro, mozzarella fior di latte, origano
(La)

Farcita” 14
scegli tu come farcire la tua pizza margherita con due ingredienti extra
(La)




| DOLCI

DEL NOSTRO PASTICCIERE

Mascarpone
con scaglie di cioccolato o fragole fresche
(Uo, La)

Sfera al Cioccolato Bianco con Cuore di Maracuja
con terra al cacao
(Uo, La, Fs)

Crostatina alla Panna Cotta e Vaniglia
con composta di fragole
(Gl, Uo, La)

Gelato al Limone
con coulis di frutti rossi e cialda croccante
(G, Fs, La)

Tenerina al cioccolato senza glutine™
con crema inglese
(Uo, La, Fs, Ss, So)

Crostata al Cremino con Frangipane alle Nocciole
accompagnata da un calice di Passito Romagna Uve Stramature
Cantina Bissoni / Uve: Sangiovese

(Gl, Uo, La, Fs, As)




LE BIRRE ARTIGIANALI

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

BIRRA KELLER SCHLOSSBRAUEREI STEIN BIOLOGICA

Spina
Keller Schlossbrauerei Stein Piccola
Keller Schlossbrauerei Stein Grande
Keller Schlossbrauerei Stein @ Caraffa

BIRRA LA COTTA AGRICOLA ARTIGIANALE

Bottiglia
Marinera @ 33 cl
Birra Bionda 33 cl
Amber Ale @ 33 cl

BIRRA MASTIO BIOLOGICA SENZA GLUTINE

Bottiglia
Biosfera Blonde Ale 33 cl

4,5

14




LA CAFFETTERIA

CAFFETTERIA CALDA

Caffe espresso Riserva Premium Bio Alberto Pascucci

Caffé Decaffeinato

Caffe Macchiato ()

Caffe Orzo tazza piccola
Caffe Orzo tazza grande «
Caffe Ginseng tazza piccola @ ta
Caffée Ginseng tazza grande @t La)

ACQUA

Acqua naturale o frizzante

BEVANDE GALVANINA

Cola
Aranciata
Limonata
Melograno
Cedrata
Gassosa
Tonica
Chinotto
Ginger

Té alla Pesca
Té al Limone
Te Verde
Cola Zero

PASCUCCI

1,8
1,8

2
1,8
2,5
1,8
2,5

2,5

e e . T S S N NS S




Coperto 2,5

INFO ALLERGENI E INTOLLERANZE Legenda
Gli alimenti potrebbero essere soggetti a contaminazione da * Il prodotto potrebbe essere surgelato
lavorazione. *k

Con rischio di contaminazione glutine
Foods might be subject to contamination from processing.

Los alimentos pueden estar sujetos a contaminacion durante el Gl Glutine

proceso de produccion. Cr Crostacei

Les aliments pourraient étre sujets a contamination due a la Uo Uova

transformation. Pe Pesce

Lebensmittel kbnnen durch die Verarbeitung kontaminiert sein. Ar Arachidi
So Soia
La Latte
Fs Frutta secca
Se Sedano
Sp Senape
Ss Sesamo
As Anidride (solfosa e solfiti)
Mo Molluschi
Lu Lupini
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